
 

相生～Aioi～ 
¥4400 

※このコースは平日限定となっております。 

 

 

Hous-d'oeuvre froid 

豊浜産真蛸 松阪豚生ハム 胡瓜 フェタチーズ 紫蘇 

 

 

 

Hous-d'oeuvre chaud 

 新玉葱 マカダミアナッツ ソース･パロワーズ 
  

 

 

Viande 

伊勢志摩パールポーク カフェ･ド･パリ･バター 

地場野菜 ソース･ヴァン･ルージュ 
 

 

 

Dessert 

薔薇 ライチ フランボワーズ 

 

 

 

Mignardise / Café ou thé 

小菓子/珈琲または紅茶 

 

 

 

 

 

 



 

高砂～Takasago～ 
¥6050 

 

 

Hous-d'oeuvre froid 

豊浜産真蛸 松阪豚生ハム 胡瓜 フェタチーズ 紫蘇 
 

 

Hous-d'oeuvre chaud 

新玉葱 マカダミアナッツ ソース･パロワーズ 

  

 

Poisson 

伊佐木 北海道熟成じゃが芋“時の恵”コンテ 

クレソン エール 
 

 

Viande 

伊勢志摩パールポーク カフェ･ド･パリ･バター 

地場野菜 ソース･ヴァン･ルージュ 

 

 

Dessert 

キウイ 大内山ヨーグルト ココナッツ ショコラ･ブラン 
 

 

Mignardise / Café ou thé 

小菓子/珈琲または紅茶 

 

 

 

 

 

 



 

Dejeuner Anniversary 
¥8800 

 

 

Amuse 

～食前のお愉しみ～ 
 
 

Hous-d'oeuvre froid 

豊浜産真蛸 松阪豚生ハム 胡瓜 フェタチーズ 紫蘇 

 

 

Hous-d'oeuvre chaud 

新玉葱 マカダミアナッツ ソース･パロワーズ 
 

 

Poisson 

伊佐木 北海道熟成じゃが芋“時の恵”コンテ 

クレソン エール 
 

 

Viande 

飛騨牛 大地の恵 伊勢志摩産芽ひじき 

ソース･ポワブラード 
 

 

Dessert 

キウイ 大内山ヨーグルト ココナッツ ショコラ･ブラン 
 
 

Mignardise / Café ou thé 

小菓子/珈琲または紅茶 
 

 

 


